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税込価格 入数本体価格品番 品名
4971884827129
4971884827228
4971884827327
4971884827426
4971884827525
4971884827938
4971884827914
4971884828034
4971884828010
4971884827952
4971884828058

2,200円
650円
650円
2,000円
2,200円
1,200円
1,200円
1,450円
1,450円
1,200円
1,450円

WW-206
WW-207
WW-208
WW-209
WW-210
WW-211
WW-212
WW-213
WW-214
WW-215
WW-216

ケーキ＆パテナイフ（ホワイト合板）
ミキサー（ライムグリーン）
ミキサー（ブラック）
ベジートング
ミート＆ブレッドナイフ（ブラウン合板）
シリコーンスリムスパチュラ（グリーン）
シリコーンスリムスパチュラ（ブルー）
シリコーン取り分けスプーン（グリーン）
シリコーン取り分けスプーン（ブルー）
シリコーンスリムスパチュラ（ブラック）
シリコーン取り分けスプーン（ブラック）

2,420円
715円
715円
2,200円
2,420円
1,320円
1,320円
1,595円
1,595円
1,320円
1,595円

働く女性のキッチングッズ』（WW200）  商品一覧

WW-212 WW-215WW-211

日本製 日本製

WW-206 ケーキ＆パテナイフ（ホワイト合板）
Cake & Pate Knife with White

■材質 刃：ステンレス刃物鋼、鋲：ステンレス鋼、ハンドル：
積層強化木　■サイズ（mm） 約209×25×13、刃渡り：約
95　■重さ 約48g

日本製

WW-210 ミート＆ブレッドナイフ（ブラウン合板）
Meat & Bread Knife with Brown

■材質 刃：ステンレス刃物鋼、鋲：ステンレス鋼、ハンドル：
積層強化木　■サイズ（mm） 約222×24×13、刃渡り：約
110　■重さ 約44g

WW-209 ベジートング
Veggie Tongs

■材質 金属部：18-8ステンレススチール、樹脂部：ナイロン（グラスファ
イバー含む）（耐熱温度220℃）、スペーサー：POM樹脂（耐熱温度100℃）
■サイズ（mm） 約313×40×35※収納時　■重さ 約142g （中国製）

ミキサー
Mixer

■材質 本体：ポリプロピレン（耐熱温度90℃）　■サイズ（mm） 約250×45×9　■重さ 約18g

WW-207 WW-208

シリコーンスリムスパチュラ
Silicone Slim Spatula

■材質 ヘッド：シリコーンゴム・芯材ナイロン（耐熱温度200℃）、ハンドル：天然木（ブナ）
■サイズ（mm） 約251×26×12　■重さ 約25g （中国製）

WW-214 WW-216WW-213

シリコーン取り分けスプーン
Silicone Serving Spoon

■材質 ヘッド：シリコーンゴム・芯材ナイロン（耐熱温度200℃）、ハンドル：天然木（ブナ）
■サイズ（mm） 約202×61×27　■重さ 約62g （中国製）

食材が滑らずに、
まんべんなくおろせる
互い違いの目立て

おろし金は、全体的に緩やかなアーチ状のカーブがかかって

います。さらに、おろす手前がきつく奥は緩やかな形状なの

で、大根などの食材の断面が常におろしやすい角度になり、軽

い力ですりおろすことができます。

しゃきふわ大根おろし器

軽い力で楽におろせる、便利な水切り付き

日本製販路限定

■材質おろし金：18-8ステンレススチール、水切り・受皿：ポリプロピレン（耐熱温度90℃）、滑り止め：熱可塑性エラストマー（耐熱温度80℃）　■サイズ（mm）約190×113×63 ■重さ約357g

JANコード
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税込価格 入数本体価格品番 品名
 49718841950133,500円SSK-14 しゃきふわ大根おろし器 3,850円

おろし金をひっくり返して安全に収納できます余分な水分がしっかり取れる水切り
天ぷら 焼き魚 水切りを外せば、様々

な食材をおろせます
薬味しょうが

▲商品動画

裏面に
滑り止め付き 手前はきつく、奥は緩やかな形

状の立体アーチのおろし金

SSK-14 しゃきふわ大根おろし器
Vegetable Grater (White / Gray)


