
日本製

JANコード
6
6
6
6

税込価格 入数本体価格品番 品名
4971884 355325
4971884 355523
4971884 355622
4971884 048111

4,000円
3,600円
3,200円
8,800円

KX-101
KX-104
KX-105
KZ-401

サンクラフト デミカ10 三徳
サンクラフト デミカ10 小三徳
サンクラフト デミカ10 ペティー
真天作40 三徳

4,400円
3,960円
3,520円
9,680円

企画書 定番包丁_202601 www.suncraft.co.jp

■材質
刀：ステンレス刃物鋼、ハンド
ル：積層強化木、鋲：ステンレ
ススチール

■サイズ（mm）
約289×46×14、刃渡り165

■重量 約124g

■材質
刀：ステンレス刃物鋼、ハンド
ル：積層強化木、鋲：ステンレ
ススチール

■サイズ（mm）
約265×43×14、刃渡り145

■重量 約119g

■材質
刀：ステンレス刃物鋼、ハンド
ル：積層強化木、鋲：ステンレ
ススチール

■サイズ（mm）
約230×28×12、刃渡り125

■重量 約61g

■材質
鋼割込(特殊炭素鋼)、ハンド
ル：積層強化木、口金・鋲：ステ
ンレススチール

■サイズ（mm）
約293×47×16、刃渡り165

■重量 約150g

KX-101 サンクラフト デミカ10 三徳
DEMICA10 Santoku Knife

KX-104 サンクラフト デミカ10 小三徳
DEMICA10 Small Santoku Knife

KX-105 サンクラフト デミカ10 ペティー
DEMICA10 Petty Knife

KZ-401 真天作40 三徳
SHINTENSAKU40 Santoku Knife

DEMICA10・真天作40 （デミカ10・しんてんさく）

本割込包丁

切れ味が良く、研ぎやすい本割込包丁。

研ぎやすく切れ味本位のハガネをステンレスで特殊加工した割込材

を使用しています。口金付きで耐久性に優れています。

本割込包丁

ステンレス鋼包丁ステンレス鋼包丁

ステンレス鋼包丁

錆にくく、研ぎやすいお手入れが簡単なステンレス包丁。

ハンドルは、耐久性に優れた積層強化木に背割り貫通中子の3つカシ

メで丈夫です。重量バランスが良く、使いやすいのが特徴です。

ステンレス鋼包丁


